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The MCCA has now created two restaurant spaces on Boylston Street, one on each corner of the Hynes. 
In 2010, Towne Stove and Spirits on the Prudential Plaza was opened by restaurateurs Lydia Shire, Jasper 
White and Patrick Lyons.  The Capital Grille lease at the Hynes was announced in 2010, after the restaurant 
was unable to renew its Newbury street lease. 
 
“This is another example of the benefits of entrepreneurial government,” Rooney said. “Not only will the new 
restaurant space create a new revenue stream and generate more Boylston Street traffic, but the MCCA’s 
partnership with the Capital Grille will also allow Hynes attendees direct access to one of the best restaurants 
in Boston.” 
 
 
About the Massachusetts Convention Center Authority (MCCA) 
The Massachusetts Convention Center Authority owns and oversees the operations of the Boston Convention 
& Exhibition Center, the John B. Hynes Veterans Memorial Convention Center, the MassMutual Center in 
Springfield, MA and the Boston Common Parking Garage.  The BCEC and Hynes have earned a rare gold 
standard from the International Association of Congress Centres (AIPC), making Boston only the fourth city in 
North America and the 12th worldwide to have been awarded this top standard, the highest certification level 
a convention facility can achieve under strict AIPC guidelines. 
 
In 2010, the MCCA hosted 239 events at the BCEC and the Hynes with 773,387 attendees, generating 585,528 
hotel room nights and $462 million in economic impact. The MCCA is currently in the midst of its Top 5 
campaign to launch Boston into the top five convention destinations in North America. For more information, 
go to www.t5boston.com. 
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